CORDON SANITARIO
SAMIYA MEALS S.A

17 15 14 13
@ 16 () @ @ PS
12
AREA DE RESIDUOS PTAR
@ 3 11
18 @ )
AREA DE PELADO : z
DE z
PLATANO TALLER z
<
m
=2
=
o
GLP [
16 6 17 3
o o o
INCz‘RE:;z DE PLANTA ° VESTIDORES
- MADURACION
PELADO DE MADURO ®
¥][2
CORTE
DE 2 >4 e SSHH
14
© MADURO 2 21 8 ° MUJERES
< < < 2
Tt o o @ @
(L) o o
=2 =2 =2 10
@] (@] (@]
o o O s SSHH
1
@ ® HOMBRES
AREA DE EMPAQUE ®
AREA CONGELADO
DE COMEDOR
FRITURA 6
AREA DE =
EMBARQUE ®
7 LABORATORIO FISICO - QUIMICO
3
=
@
19 C3) BODEGA DE MATERIAL DE EMPAQUE -
CODIFIACION ©
EMPAQUE é
DE 20
CHIPS ©® e @
O - |
10 é) 2
=_ 2 o
@
n INGRESO ENTRADA .
EMPAQUE DE CHIPS PRINCIPAL . . RECEPCION C4) o
@ (@)
) _— @ @
® 2 3 a4
1
N — I ®
) [ @ 22
25 24 Te 23
o) ALMACEN DE
PLANTA ALTA 13 CHIPS
12
&) = | LAMPARAS ATRAPAINSECTOS
6 LAMPARAS
ELABORADO POR: @) | ESTACIONES DE MONITOREO
EDGAR URGILEZ 17 ESTACIONES
SUPERVISOR OPERATIVO ) | ESTACIONES DE CEBADERO
26 ESTACIONES
FECHA DE ACTUALIZACION: ) | ESTACIONES DE CAPTURA
ABRIL-2025 6 ESTACIONES







ELABORADO POR:
EDGAR URGILEZ
SUPERVISOR OPERATIVO

FECHA DE ACTUALIZACION:
MARZ0O-2025

o I ESTACIONES LAMINAS PEGANTES

3 ESTACIOBES




